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Uberzeugen Sie sich selbst.
Wir liefern Catering, verschonern Events und bieten

Wurst- und Fleischwaren in unseren Metzgereien
in Gorxheimertal und Laudenbach an.

Dry Aged, Schwiibisch Hiillisches, Wagyu

Wir bei SCHONES ESSEN bauen auf eine
hervorragende Qualitdt bei Wurst und Fleisch.

“Bild: Fotolia © HLPhoto

...ist das dlteste Verfahren der Fleischreifung, bei dem das Fleisch
mindestens 28 Tage in einem speziellen Kuhlschrank gelagert
wird und reift. Durch das Reifen entwickelt das Fleisch einen ganz
besonderen Geschmack, der Fleischliebhaber ins Schwirmen
bringt. In unserem Reifeschrank in Laudenbach reifen Dry Aged-
T-Bonesteaks, Rib-Eyesteaks, Flanksteaks, Rumpsteaks und Huft-
steaks ... alles ideal zum Grillen.

Als Partner-Metzgerei des Netzwerks Schwibisch-Hall setzen wir
auf die besondere Gite des Schwibisch-Hallischen Schweine-
fleisches, Hohenloher Weiderindes, Lamm- und Kalbsfleisch und
nicht zuletzt des Wildfleisches aus Hohenloher Jagd. Im Hohen-
lohischen hat die Biuerliche Erzeugergemeinschaft Schwiibisch
Hall (BESH) mit der alten Landrasse der Schwihbisch-Hillischen
Schweine eine alte Tradition wiederbelebt, die bis in die 1940er
Jahre auch in Deutschland gang und giibe war. Die robusten Tiere
sind fir Weidehaltung bestens geeignet. Strenge Richtlinien und
stindige Kontrollen garantieren, dass das Fleisch Qualitdtsfleisch
ist —bei allen von den Partnern gehaltenen Tieren.

Bild; Fotolia © HLPhoto

... ist eine Rinderrasse, die ihren Ursprung in Japan hat. Wagyu-
Rinder sind meist schwarz. Sie sind mittelgroB, mit einer gut
ausgebildeten Schulter. Das Fett im Fleisch der Wagyu-Rinder ist
gleichmiBig in sehr feiner Marmorierung im Muskelfleisch ver-
teilt. Insgesamt gibt es nach dem BMS (Beef Marbling Standard)
zwolf Grade der Marmorierung, von 1 = wenig bis keine Marmo-
rierung bis 12 = hoher Marmorierungsgrad.



Gemischter Salat mit Croutons, Baguettebrot
Rahmgeschnetzeltes, Putenschnitzel, Spiitzle,
Kartoffelgratin, Leipziger Allerlei
Quarkcreme Mandarine

Preis pro Person 23,90 €
Preis pro Person ohne Vorspeise und Dessert 17,90 €
[ )

Gefiillte Tomaten mit Gefliigel- oder Fleischsalat,
klare Rindfleischsuppe

SpieBbraten in RahmsoBe, Schweineschnitzel,
Kartoffelgratin, Spiitzle, Gemiiseplatte -
iiberbacken mit Sauce hollandaise

Rote Griitze mit VanillesoBe
Preis pro Person 2590 €
Preis pro Person ohne Vorspeise und Dessert 19,90 €

Melonensalat mit Schafskise, Oliven, Minze,
verfeinert mit Erdbeeressig, Thunfischsalat mit
Tomate und Mozzarella, Baguettebrot
Hacksteaks, gefiillt mit Schafskise, Gyrosspiefe
vom Schweinefilet, gefiillte Hdhnchenbrust im
Speckmantel, Djuvecreis, Kartoffelgratin,
Pfannengemiise

Tiramisu, Panna Cotta mit Erdbeersofie
Preis pro Person 26,90 €
Preis pro Person ohne Vorspeise und Dessert 20,90 €

[ )
Gefillte Auberginenrallchen mit Schafskdse,
verschiedenes gegrilltes Gemise in Olivendl,
Basilikum-Dip und Kdise-Kriuter-Dip mit
frischem Gemiise
Gemiiselasagne, Wirsingrdlichen mit Waldpilz-
Frischkdse-Fillung, Bandnudeln mit frischen
Pfifferlingen in SahnesoBe
Himbeercreme, Mascarpone-Erdbeer-Creme,
Obstsalat
Preis pro Person 2590 €
Preis pro Person ohne Vorspeise und Dessert 19,90 €
[ )
Antipasti, Tomate-Mozzarella, Brotkdrbchen
Vegan gefiillte Paprika (Gemiise-Cous-Cous) in
CurrysoBe, vegane Hackbillchen in Tomaten-
OlivensoBe, vegane Hack-Lasagne
Reis, Penne mit Basilikum-Pesto u. Kirschtomaten
Panna Cotta mit FruchtsoBe, Tiramisu
Preis pro Person 2790 €
Preis pro Person ohne Vorspeise und Dessert 21,90 €
[ )
Auberginen-Rallchen, Tomaten-Feta-Salat,
Brotkarbchen
Veganes Filet in Tomaten-RahmsoBe, vegane
Hihnchenstiicke mit Wokgemiise in CurrysoBe,
Tofu-Brokkoli-Pfanne
Reis, Nudeln
Dessert Mousse au Chocolat, Mascarpone-Trauben-Dessert
mit Keksbhraseln
Preis pro Person 27,90 €

Preis pro Person ohne Vorspeise und Dessert 2190 €



Preis pro Person

Wildpastete, halbierte Williams-Christ-Birne mit
Preiselbeeren

Wildschweingulasch, Hirschkalbsbraten, Thiringer
KlgBe, Semmelkngdel, hausgemachter Rotkohl,
Rosenkohl mit gerasteten Semmelbrasel

Bratapfel mit VanillesoBe
29,90 €

Preis pro Person ohne Vorspeise und Dessert 24,90 €

[

Fischplatte mit feinen Lachsvariationen

gemischte Antipasti, Brotkarbchen

Schweinefilet in ChampignonrahmsoBe, gefiillte

Putenbrust, Herzoginkartoffeln, Bandnudeln,

Buttermohrchen, Brokkoli mit Sauce hollandaise Carpaccio von der Hiihnchenbrust auf Rucola,
Dessert Mousse au Chocolat, Erdbeercreme Auberginenrilichen mit Schafskise
Preis pro Person 28,90 € Mediterraner Gemiisesalat mit Croutons, Baguette
Preis pro Person ohne Vorspeise und Dessert 20,90 € Kalbsragout mit WeiBwein und Oliven,

Salat ,Nizza“ mit Baguette, Quiche Lorraine
Lammkeule oder Coq au vin,

Ratatouille und gefiillte Champignons,
Kartoffelgratin, Bandnudeln

Edelfischvariation/Garnelen in Olivendimarinade,
mit Parmesan gratinierter Spargel,
Rosmarinkartoffeln, Gemiise-Cous-Cous
Buttermilchmousse mit Erdbeerragout,
Mandelmousse mit Beeren

33,90 €

(reme Brulee, Joghurt-Passionsfrucht-Mousse Preis pro Person ohne Vorspeise und Dessert 2590 €
Preis pro Person 31,90 €
Preis pro Person ohne Vorspeise und Dessert 2390 €

Vitello tonnato, Meeresfriichte-Salat,

Gemischte Antipasti, Baguette

Saltimbocca in WeiBweinsauce oder geschmortes
Kaninchen mit Knoblauch und Tomaten, Erbsen
oder Bohnen, Gnocchi, Artischockenreis

Caffee Creme, Weille Schokoladenmousse

mit Granatapfelsofe

Preis pro Person 33,90 €
Preis pro Person ohne Vorspeise und Dessert 25,90 €




Gemischte Antipasti, Carpaccio vom Rinderfilet,
Brotkarbchen

I[talienische Fischpfanne, Garnelen, Kalbsriicken-
steak mit Krduterkruste, Risotto mit frischen Stein-
pilzen, Pasta tricolore, frische Salate der Saison
Tiramisu, Panna Cotta

Preis pro Person 32,90 €
Preis pro Person ohne Vorspeise und Dessert 24,90 €

Melonenstreifen mit Parmaschinken, Roastheef
rosa mit hausgemachter Remoulade, Brotkgrhchen
Involtini von der Pute mit Pesto und Taleggio,
Rinderfilet im Speckmantel,

Wirsingrouladen mit Frischkdse und Waldpilzen,
Risotto, Rosmarinkartoffeln

eingelegte Erdbeeren mit Balsamico & Mascarpone,
frischer Obstsalat mit Vanillecreme

Preis pro Person 34,90 €
Preis pro Person ohne Vorspeise und Dessert 26,90 €

o Spaghetti Bolognese 9,90 €
o« Kinderschnitzel von der Hihnchenbrust

mit Spdtzle und RahmsoBe 10,90 €
« Fischfilet mit Kartoffelpiree 9,90 €
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Liebe geht durch den Magen —
besonders an [hrem Hochzeitstag.
Wir sorgen mit feinen Spezialitdten und
individuellem Catering dafir, dass Sie
und lhre Giiste den Tag rundum
genieBen konnen.

Unser Catering macht lhren groBen Tag
kulinarisch perfekt.

Frisch, regional und mit viel Liebe
zubereitet.



«Braten-, Schinkenplatte

« Kiiseplatte mit verschiedenen Kisespezialititen
« Gemischte Aufschnittplatte

« Gemischte Fischplatte (Forelle, Lachs)

« Belegte Bratchen

(Preis pro Stiick)

« Gefiillte Crespelle mit einer Riucherlachs-,
Forellenmousse-, Salami-Oliven- oder

Kochschinken-Meerrettich-Fiillung 1,50 €
o Canapés 2,60 €
« Tomaten-Blatterteigquadrate 1,60 €
« Quiche Petit mit Riucherlachs, Lauch,

Blattspinat und Paprika 220 €
o Rasti mit Garnelen 2,20 €
«Lachspastete mit Pesto 2,50 €
« Bldtterteigtartchen mit Garnelen und Spargel 2,50 €
« Lachs-Kartoffelgratin 220€
o Riucherlachs-Konfekt 1,50 €

o Riucherlachsroulade mit Oliven und Frischkdse 2,30 €
« Bldtterteigtartchen mit Flusskrebsen und Spinat 2,50 €

«Mediterrane Hihnchennuggets 220€
« Schwarzwiilder Schinkenkonfekt mit Pistazie,

Ananas und Paprika 1,50 €
o Lachs-Avocado-Tartar im Gldschen 3,60 €
« Garnelen auf Chili-Gurkensalat im Gldschen 3,60 €
oLachsspieB mit Sesamdl und Wasabi 3,60 €
« Meeresfriichte auf Gemiisetartar im Gldschen 3,60 €
o Lachs-Tiramisu im Gldschen 550€
o Lachs-Gurkenrdllchen 2,30 €

o« Mini-Rasti mit Lachs und Limonen-Creme fraiche 3,10 €

(Preis pro Stiick)

o Lamm-Dattel-SpieB mit Humus

310€

«Marinierte Melonenhiillchen mit Serranoschinken 3,10 €
« Entenbruststreifen mit Feigen und Orangensauce 3,10 €

o Entenbrust auf Waldorfsalat im Gldschen

«Spanische Tortilla mit Chorizo und Olive

« Hackbiillchen mit Tomatensalsa

«Vitello tonnato im Gldschen

« Salbei-Hahnchen mit roten Zwiebeln und
Maracuja im Gldschen

o Hihnchen-Gyros-SpieBchen auf Hirtensalat
im Gldschen

o Roastbeef rosa auf Salat im Glischen

o Roastheef-Rallchen gefiillt mit Farmersalat

o Hihnchenfilet Toskana im Glischen

«Laugen-Fleischkise-SpieBe mit siBem Senf

« Schweinefilet auf Woknudeln

o Pizzetta mit Parmaschinken und Rucolasalat

« Mini-Schnitzel auf Kartoffelsalat im Glischen

o Lammfrikadellen mit Joghurt-Dip

o Pizzetta mit Tomate-Mozzarella

« Melonen-Feta-Salat im Glischen

o Antipasti im Gldschen

o Auberginen-Rdllchen gefiillt mit Schafskise

« Gazpacho mit Cashewkernen im Gldschen

« Tomaten-Ziegenkdse mit Zucchini im Glischen
o Ricotta-Pilz-Pastete

« Caprese-SpieBchen

310€
310€
230 €
310€

310€

310€
310€
310€
310€
2,70 €
310€
3,60 €
310€
310€

310€
310€
310€
310€
310€
310€
2,70 €
1,50 €



(Preis pro 100 g - 4,30 €)

« Gegrillte Gemusespezialitdten

« Gefiillte Weinbldtter mit Fetakise

« Cocktail-Tomaten gefiillt mit Frischkdse

« Champignonkapfe gefiillt mit Frischkise

« Griine Oliven, gefiillt mit Schafskiise

« Griine Peperoni, gefiillt mit Frischkise

. Schafskiise, eingelegt in Ol

« Getrocknete Tomaten

« Gegrillte Zucchini

« Gegrillte Auberginen

« Gegrillte Champignons

« Griine Peperoni in Kriuterdl

«Eingelegte Artischocken

«Griine oder schwarze Oliven

« Paprikafilets, gerdstet in Ol

« Antipasti Misto - Bella ltalia (getrocknete Tomaten, gegrillte
Lucchinis, wiirzige Balsamicozwiebeln)

«Peppadew (pik. Friichte mit leckerer Frischkisefiillung)

« Hihnchenfilet Toscana (gebratene Hihnchenfilets, Paprika,
getrocknete Tomaten und griine Oliven in einem Dressing
aus Balsamessig, Olivendl und Knoblauch)

« Italienischer Bohnensalat Bologna

o Frutti di Mare Siciliana
(eine Komposition aus Flusskrebsschwiinzen, Tintenfisch,
Garnelen, knackigen Tomaten, Oliven und frischem
Paprika in Knoblauch-Vinaigrette)

«Kdniginpasteten mit Spargel-Schinken-Ragout
« Koniginpasteten mit Ragout fin

« Ungarische Gulaschsuppe
«Klare Rindfleischsuppe

« Champignoncremesuppe
«Spargelcremesuppe

« Kartoffelsuppe

« Hihnersuppentopf

«Spanferkel, ganz oder in Teilstiicken
o Rippchen

«SpieBbraten

« Prager Schinken

oKasseler

«Kasseler im Brotteig

« Gefiillter Schweinebraten

« Gefiilltes Schweinefilet

o Schweinefilet

o Schweinefilet im Blatterteig
o Schweineschnitzel
«Schweinegeschnetzeltes

o Putenfrikadellen (Stiick)

« Gefiillte Putenbrust

« Putenschnitzel

o Putengeschnetzeltes

o Rumpsteak

o Rumpsteak im Kriutermantel
oRinderbraten aus der Hiifte
«Rinderspickbraten

o Rinderlende im Speckmantel
o Rinderlende im Blitterteig
«Rindergeschnetzeltes , Stroganoff*
o Kalbsbraten

« Gefiillte Kalbsbrust

« Kalbsschnitzel

«Kalbslende

o Lammkeule

o Lammfilet

Preis pro 100 g
1,70 €
230¢€
250€
250 €
250 €
280¢€
2,50 €
3,70 €
390 €
3,30 €
2,60 €
2,50 €
430€
390 €
4,00 €
4,00 €
550€
550€
490 €
310 €
10,90 €
10,90 €
490 €
490 €
370 €
490 €
10,90 €
4,30 €
7,30 €




Preis pro 100 g

oLammlachse 7,30 €
o Fleischkdse 2,20 €
« Lwiebelfleischkiise 2,20 €
o Leberkiise 2,20 €
o Pizzafleischkdse 2,10 €
« Hihnchenschlegel 1,80 €

« Gefiillte Hihnchenbrust mit

- Steinpilzen, Zwiebeln, Kiise

- Brokkoli, Kiise

- Ananas, Schinken, Kiise 3,10€
o Puten- 0. Schweineschnitzel im Kiseteig 2,60 €
. Uberbackene Schweinesteaks mit

- Tomate, Kise

- Schinken, Kiise, Ananas

- Zucchini, Champignon, Kiise, Creme fraiche 2,50 €
«Hackbdllchen in Tomaten-Basilikum-

Sofle, iberbacken mit Mozzarella

(pro Portion) 4,80 ¢
o Grillhaxen pro Stiick 8,70 €
o Pfiilzer Saumagen 2,10 €

Preis nach aktuellem Wochenangebot
«Lachssteak mit glasierten Zwiebeln und Zitronenpfeffer
«paniertes Zanderfilet
o Frittierte Shrimps mit Knoblauch-Krduter-Dip

«Lasagne mit Hackfleisch
«Lachslasagne
« Gemuselasagne

«SoBe zum Rinderbraten
«RahmsoBe zum Schweinebraten
o PilzrahmsoBe

o Pfefferrahmsofe

. JigersoBe

o Delikatessrahmsofie

«Sauce hollandaise

o Krautsalat

« Gemiisesalat mit klarem Dressing
«Fleischsalat

«Nudel- und Reissalat

« Gefliigelsalat

« Kartoffelsalat

o Eiersalat

« Salat mit Meeresfriichten

« Salat mit Gambas

« Kartoffelgratin o Semmelknddel
«Herzoginkartoffeln o Thiiringer Knadel

« Petersilie-Kartoffeln «Brotkirhe

o Spiitzle (Partybrétchen,
«Bandnudeln Baguettebrot,

« Bratkartoffeln rustikales Schwarzbrot)
o Brokkoli oPilzgemiise
«Blumenkohl « Rotkohl

«Mischgemiise o Sauerkraut

«Bohnen o Ital. Pfannengemiise

Verschiedene Gemiisesorten iiberbacken wir lhnen
auch gerne mit Sauce hollandaise.




je Dessert: 3,90 €

«Mousse au Chocolat

o Vanillemousse

o Herrencreme

o Panna Cotta

« Quarkcreme Mandarine

« Tropischer Fruchtcocktail

o Erdbeercreme

«Rote Griitze

o Erdbeeren mit Créme fraiche-Sahne v. siiBen Brdseln
«Bayrische Creme mit Pfirsich-Nuss-Salat
« Mohn-Panna Cotta mit AprikosensoBe

o Joghurt-Rhabarber-Dessert

« Mascarpone-Trauben-Dessert mit Keksbraseln
«Banana Split

o GrieBflammeri mit Beeren

« Apfelgriitze mit Eierlikor

« Schwarzwiilder Kirsch-Dessert

o Brownie-Himbeer-Trifle

«Beerengriitze mit VanillesoBe u. Crumble
o Aprikosen-Amarettini-Trifle

o Erdbeer-Mascarpone-Tartchen

o
Fir eine Lieferung bzw. Abholung bei lhnen zuhause berechnen
wir folgende Liefergebihren: Fahrzeit 25 €/Std., zzgl. 1,00 €/je km.

Wenn Sie Rechauds und anderes Geschirr bei uns leihen, bringen
Sie uns dies bitte sauber zuriick. Sollten Sie einmal keine Zeit zum
Spulen haben und bringen uns das Geschirr ungespiilt zuriick, be-
rechnen wir eine Spiilgebiihr von 5 € pro Rechaud.

Alle genannten Preise verstehen sich inklusive der aktuell giilti-
gen, gesetzlichen Mehrwertsteuver.

o

Sie planen eine Veranstaltung, Familienfeier, ein Vereinsjubildum
oder wollen lhre Giste einfach mit ein paar Hdppchen verwih-
nen? Wir liefern die Gaumenfreuden fiir lhre Feier, damit Sie mehr
Freude am Feiern und somit auch mehr Zeit fiir Ihre Gdste haben.

Die hier genannten Speisenvorschlige sind eine Auswahl aus
unserem Angebot. Gerne unterbreiten wir Ihnen individuelle Vor-
schldge ganz nach lhren Wiinschen. Sprechen Sie uns an! Die Liefe-
rung erfolgt selbstverstindlich auch sonn- und feiertags.

Neben der Lieferung von Speisen vermitteln wir lhnen auch Ge-
schirr und Servicepersonal.

BAUERLICHE
EFRZEUGERGEMEINSCHAFT
SCHWABISCH HALL

o VanillesoBe Preis auf Anfrage
o Obstsalat Preis auf Anfrage
« Obstkorb mit Obstsorten der Saison  Preis auf Anfrage

Schwibisch-Hallisches
Qualitatsschweinefleisch g.g.A.

sehr gut

Ratpeber Escen, Tinken
& Geniefien 32003




[ ]

Premiumfleisch vom Schwiibisch-Hillischen Schwein und
Qualititsfleisch aus Hohenlohe von Schwein, Kalb und
Weiderind sowie Wildfleisch aus Hohenloher Jagd.

Bei uns gibt es in Laudenbach und Gorxheimertal Schwiibisch-Hiil-
lisches Schweinefleisch und Fleisch vom Weiderind aus Hohenlohe.
Das Fleisch ist etwas ganz Besonderes! Das geht schon bei der art-
gerechten Haltung los. Und erst das typische Aroma und der kriif-
tige Geschmack ... Hohenloher Bauern haben sich zur Biiverlichen
Erzeugergemeinschaft zusammengeschlossen und befolgen bei
Futterung und Ziichtung der Tiere strenge Richtlinien. Dies garan-
tiert dann, dass das Fleisch als ,Qualititsfleisch aus Hohenlohe*
verkauft werden darf. Unsere Kunden konnen sich freuen, denn
nur ausgewdhlte Metzgereien und Restaurants werden beliefert.
Selbstverstindlich verwenden wir das Premium- und Qualitits-
fleisch auch fiir unsere Caterings.

,»Es ist eine Ehre, dass wir dabei sind und es entspricht un-
serem hohen Qualititsanspruch!* (Heiko Schine)

[ J
Wir sind Partner-Metzgerei der Btuerlichen Erzeugerge-
meinschaft Schwiibisch Hall und schiitzen so das Klima.

Die Biiuerliche Erzeugergemeinschaft Schwiibisch Hall verfolgt ih-
rerseits das Ziel, gesunde Lebensmittel im Einklang mit der Natur
zu erzeugen. Und genau diese konnen Sie, liebe Kundinnen und
Kunden, in unseren Metzgereien in Gorxheimertal und Lauden-
bach ruhigen Gewissens kaufen und bewusst geniefen.

Seit einiger Zeit wird zunehmend und vor allem auch offentlich
iber den Fleischkonsum diskutiert. Einerseits wichst das Be-
wusstsein fiir die schidlichen Auswirkungen eines hohen Fleisch-
konsums auf unser Klima, unsere Umwelt und unsere Gesundheit.
Andererseits ist und bleibt Ernthrung ein sehr persanliches The-
ma, und jeder darf selbst entscheiden, ob oder wie viel Fleisch er
oder sie essen machte.

Wir wissen, dass die landwirtschaftliche und industrielle Produk-
tion, Handel, Transport und die Zubereitung von Lebensmitteln er-
heblichen Einfluss auf das Klima haben. Jeder kann einen persdn-
lichen Beitrag zum Klimaschutz leisten, indem er beispielsweise
beim Einkauf auf Regionalitit achtet, Bio bevorzugt und Gerichte
energieeffizient zubereitet.

Klimaschutz schmeckt. Guten Appetit!

Besuchen Sie uns wiihrend der Offnungszeiten in unseren
Metzgereien in Gorxheimertal und Laudenbach.

[ ]
Montag 7-13 Uhr
Dienstag ~ 7-13 Uhr
Mittwoch  7-13 Uhr
Donnerstag 7 - 13 Uhr
Freitag 7-13 Uhr und 15 - 18 Uhr
Samstag 7-13 Uhr
Hauptstr. 248, 69517 Gorxheimertal
(06201) 41440
kontakt@schoenes-essen.de
[ ]
Montag 8- 13 Uhr
Dienstag 8- 13 Uhr
Mittwoch 8- 13 Uhr
Donnerstag 8- 13 Uhr
Freitag 8-13 Uhr und 15 - 18 Uhr :
Samstag 7-13 Uhr Kaffee- u. Back-Spezialitiiten

Mittelstr. 31, 69514 Laudenbach
(06201) 9809587
kontakt@schoenes-essen.de

[0
E

Quelle fir Bilder: (wenn nicht anders angegeben) pixabay.com bzw. fotolia.com
Kinderungen vorbehalten | Stand: Mirz 2026



Catering & Events

Wir liefern Gaumenfreuden fir lhre Events, da-
mit Sie mehr Freude am Feiern und mehr Zeit
fur lhre Giste haben.




Jetzt wird’s heif}!
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